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Expertise

2015 RAUENTHAL NONNENBERG RIESLING

Anbaugebiet
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfläche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, 
dennoch kommen aus seinen Südhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge 
des Landes.

Jahrgang
Das Weinjahr 2015 war geprägt von Wetterextremen. Ein zu milder Winter, dafür ein „normaler“ Frühling 
gefolgt von einem Sommer mit Hitzeperioden die nur kurz von Abkühlungen unterbrochen wurden. 
Im September strapazierten ein paar regenreiche Tage die Nerven der Winzer bevor ein trockener Herbst 
schließlich doch zu einem guten Ende führte.

Rebsorte
Die traditionsreiche Rebsorte Riesling ist am Rhein beheimatet. Mit ihren Aromen, zartgliedrigen Struktur 
und rassigen Säure bringt sie einige der feinsten Weißweine der Welt hervor.

Bodenbeschaffenheit
Die südlich ausgerichtete Steillage „Nonnenberg“, ist von tiefgründigen, grusigen Phyllitböden geprägt.  
Die fünf Hektar große Rebfläche ist im Alleinbesitz und mit zum Teil über 50 Jahre alten Reben bestockt.

Erzeuger
Das 34 Hektar große Weingut wurde von Qualitätsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer 
Weingüter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer und dem langjährigen Betriebsleiter 
Hermann Schmoranz geleitet, unterstützt von Kellermeister Markus Lundén.

Beschreibung
Fruchtbetonter Duft nach Zitrone, Limette und Maracuja verbunden mit einem balanciertem Säurespiel, 
großes Potenzial. Die Erträge belaufen sind auf rund 15hl/ha.

Empfehlung
Gut gekühlt bei 9° Celsius zu kräftig gewürztem Fisch, Meeresfrüchten und hellem Geflügel. 
Wir empfehlen, diesen Wein bis 2025 zu trinken.

Alkohol 12% · Restzucker 6,4g/l · Säure 8,2g/l


